
Menu

 Entrées aux choix

Terrine de poisson aux peti ts  pois  sa lade du moment
 Foie gras poêlé pomme au miel  et  g irol les  (  supp 3 € )    

Salade de cai l le ,  lent i l les  et  choux f leur oeuf  poché de cai l le

Pause digest ion 3 €
(  sorbet  et  digest i f  )

Plats  aux choix 
Esturgeon beurre blanc,  légumes de saison  

Lieu noir  à  la  crème d ’a i l ,  Légumes de Saison
Sardine à  la  tempura sauce vierge,  légumes de saison

Fi let  de bœuf sauce béarnaise,  légumes de saisons 5  € supp.
Fi let  de veau à  la  normande,  légumes de saison 

Magret  de canard,  Légumes de saison

Fromage au pré de la  terre  6  €

Desserts  aux choix 
(  à  commander en début de repas )

Figues rôt ies  au miel  et  pain perdu
Souff lé  au chocolat  noir

Assiette de fromage au pré de la  terre
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