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Entrées aux choix

Crème de cèpes 
Foie gras de canard au naturel purée de figues

Terrine de gibier chutney au coing 
Hareng mariné et pomme de terre

Plats aux choix

Filet de lingue beurre blanc et légumes de saison 
Saint Jacques gratinées et poêlées et légumes de saison 

Poêlée de langoustine , légumes de saison 6 € supp.
Cabillaud crème de moules légumes de saison

Civet de sanglier légumes de saison
Magret de canard flambé au cognac légumes de saison 

Filet mignon au miel de la ruche aux fées, légumes de saison

Desserts aux choix 

Dacquoise chocolat et glace maison
Baba au rhum à la pistache sur une salade de fruits

Brioche façon pain perdu, poire rôti et sorbet 
Assiette de fromage du Terroir


